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Restaurante Piantao: Argentina en estado
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Cocina — Notable
Servicio — Notable
Bodega — Notable
Decoracién/ambiente —— Notable
Madrid Precio Medio: De 40 a 50 euros Cocina argentina

Especializado en carnes y brasas, el altimo local del bonaerense Javier Brichetto
apuesta por la cocina de su pais sin concesion a fusiones o localismos

Cuando leemos en un rotulo madrilefio 1a palabra Piantao nos viene inevitablemente a la
memoria 13 inolvidable Balada para un loco compuesta por Astor Piazzolla. En el lunfardo
rioplatense, eso es lo que significa piantao. Y se nos ocurre pensar que el cocinero y
parrillero argentino Javier Brichetto quiere expresar asi su pasién por la cocina de su pals.
Porque pocas casas de comidas mds apasionadamente argentinas, sin concesiones a
fusiones ni a localismos, hemos encontrado como ésta en Madrid. (Y para quienes no
dominen el dialecto lunfardo, ahi esta el subtitulo: «<Locura argentina»).

Brichetto, que ya se dio a conocer aquf en el Limbo, dispone ahora de un utensilio idéneo
para asar y ahumar con una parrilla vista, disefiada por él mismo, que le permite varios
métodos de coccién. Reina sobre un comedor bien puesto, con las inevitables paredes de
ladrillo visto, y justo enfrente del Matadero.

La unica diferencia notable con una carta puramente bonaerense que hemos observado es
un apartado para carnes europeas bien maduradas, que sin duda estaran a la altura. Pero
nosotros, tras la reconfortante tacita de crema de calabaza con queso de cabra de
bienvenida, nos pasamos a la oferta mas pampera posible.

Para abrir boca, tres cldsicos: una empanada criolla de carne cortada con cuchillo y salsa de
tomate, sabrosisima; un provolone con tomate asado y orégano segun mandan los
canones y una morcilla de cebolla a la argentina, densa y sustancial como casi todo lo que
se come alli.

Las carnes de reses argentinas maduradas 40 dfas vienen en cortes cldsicos, alguno de
ellos (el ojo de bife, y no digamos ya la arafita) menos conocidos aqui, y siempre un poco
mas hechas de lo que estamos acostumbrados en la escala de cocciones europea, mas
inspirada en |a britanica: nuestro «poco hecho» se traduce mas bien, en version
rioplatense, por «al punto», aunque |3 jugosidad esta garantizada y verdaderamente
importa poco.

Nos decidimos por un corte mas lujoso, el bife de chorizo -que es nuestro solomillo-, y por
otro mas humilde, |la entrafa, vieja favorita de este cronista. Excelente carne, muy bien
tratada en la parrilla.. y, como siempre, la entrafna estad sustancialmente mas sabrosa y
tierna que el bife. Un plato que justifica la visita.

Entre las distintas posibilidades de acompanamientos optamos por una muy auténtica, la
papa aplastada con salsa criolla, sin duda gustosa pero, una vez mas, de una densidad
bastante notable. Platos camperos sin refinamientos ciudadanos.

El alfajor helado es un postre casi obligado, y nos sometimos con gusto a esa obligacion.

Merecen una mencion los panes argentinos, incluidos los hechos con queso, que ofrecen el
contrapunto necesario a tanta carnaza, jugos y salsas y que completan una comida que
satisface muchas de nuestras afioranzas bonaerenses sin ir mds lejos del paseo de la
Chopera.

La carta de vinos incluye algunas notables botellas de Mendoza y demas grandes zonas
viticolas argentinas, incluidas las mds puntuadas internacionalmente, y naturalmente mas
caras. Prudentemente nos contentamos con un Enemigo Cabernet Franc, hecho para
disfrutarse con estos festivales carnivoros, y francamente rico.
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El actor Miguel Rellan, pareja de Rosa  "Yo no me pondria una vacuna contra  Alfonso Merlos, cesado por el Colegio
Maria Mateo, desvela que ha tenido.. el coronavirus que no ha pasado de Abogados de Madrid por el Merlo...
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